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LES FROMAGES ,?

Grand choix de Fromages affinés a la coupe

Fromages affinés a la coupe dans nos boutiques ... v nous consulter

Plateaux de fromages "Sélection Beillevaire"
Commansdezivosiplateail @8 Al Ui ehSEatai at Sl i 7 ol s S 29€

L@W Ao /'FéJrzé )

Toute I'équipe de La Cuisine de Benoit
vous souhaite de Gourmandes Fétes

I .a Cuisine de Benoit

6, avenue du 25 Aolt 79140 CERIZAY
TEL.05 49 80 50 39

23, rue de la huchette 79300 BRESSUIRE
TEL.05 49 81 82 06

Pour Noél, vous pouvez passer vos commandes jusqu‘au Mardi 17 décembre.
Pour le nouvel an, vous pouvez passer vos commandes jusqu‘au Samedi 21 décembre.
Aucune commande ne pourra étre prise par téléphone
Toute commande doit étre prise dans la boutique du lieu de retrait,

14 Cuisine




L'APERITIF

Pain Surprise Festif 60 pieces . m A ey e e AR s 39.00€
Foie gras, saumon fumé, mousse de crabe, rillettes d'oie

Brioche au'saumoniet crabe.... . . i e e R e LR 29.00€
Mousse de saumon et crabe

Pain SUEdOoiS' 32 DiBCeSs . iiminibuaiihmintivi kb n T e h s SR S et 29.00€
Saumon fumé, rillettes de thon, jambon sec, scudetto

Plateaux de dégustation

Toasts Prestige /e plateau de 18 PIECES .. 18.00€

Plateau de Chouxile plateau del2IBIEGESS. ...ii.umitiismmimimisisimnsmissnisesisstasiast 19.00€
Saumon Fumé, foie gras, truffe

Plateaux de dégustation a réchauffer

Trio de bouchées chaudes /e plateau de 12 PIECES.....cmimmiinsmssiinissiins 15.50€
Vol au vent de St-Jacques, chou escargots et bouchée au ris de veau

Mini Brochette de crevettes panées /e plateau de 8 pi€ces.....miiiininins 10.50€

LES ENTREES FROIDES

Demi langouste nous consulter
Demi homard nous consulter
Foie gras de canard et foie gras d’oie maison nous consulter

Foie gras de canard 3 /8 Part......sssssssnn. 8.50€

Pain d'épices, mendiant...

BUiCh et o U A a8 e il ek e asae s 6.10€

Magret de canard fumé, confit de canard et foie gras

Timbale de tartare de saumon et St Jacques............ccomniiniininn 5.50€

Terrine filet de sole et SAUMON ... —————— 5.10€
Charcuterie Festive Maison ¥
Rillettes d'oie b P X e
Galantine de volaille ) ;‘ j_‘,
Foie gras de canard et oie ot g,
Boudin blanc ' el
(nature, morille, truffé) z " \ T
Paté croute de canard x PV, \
Terrine de Paté O,
(Grand-Meére, Périgourdine...) ‘\-“f
Cassolette de noix de St Jacques aux petits [égumes...........cccccoumriiiniirins 9.90€

Véritable escargot de Bourgogne.............mmsn 7.60€

Gratin de merlu a la bretonne............———————. 5.90€

SIS (RIS e o Ao A p o b S e e R s N A A TR O 5.60€

Coquille St Jacques traditionnelle ... 4,90€

Bouchée a la reine aux ris de Veau. ..., 4.90€

LES POISSONS

Filet de lotte coulis de langoustines........... 11.80€
Filet de sandre beurre nantais

Dos de cabillaud et crumble persillé...............n. 8.20€
Rosace de filet de sole au saumon et homard............mmimmnn. 7.90€
LES VIANDES

Tournedos de boeuf fagon ROSSIN ... 12.50 €
Paleron de veau aux pleurotes.......mimmmssssin 8.90 €
Magret de canard aux griottes

Supréme de chapon farci aux foie gras et chataignes ..., 8.30€
Fondant de:cerf St HUb et i g e 790 €
Volaille farcie aux légumes d’'antan...........c.iim 720 €
LES LEGUMES

PORIEE GOUIMANAE:. .. il Tors s b ireia ot Gt A R 2.50€
Champignons des bois, chataignes...

Risotto au parmesan et champignons...........c.—————. 2.50€
Gaufrette de pomme de terre.........n i —————— 2.50€
Tatinid endiVe .. e s R

Gratin dauphinois a la creme

Mousseline de CElEr... ..t i i R SR h A e e R



